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BbJITAPCKU 4

Mpeau na usnonseare 3a MbpPBU MbT
M3muiite, nsnnakHeTe u nofacylueTe HOXa,
npeau AA ro U3nonsBaTe 3d MbPBU MbT.

Mouucreane

— Jlobpe e HoXXOBETE AA CE MUSIT HO PBKA.
HoxbT MoXe Aa ce M1e B CbAOMUSTTHA
MALLKHA, HO PBOBT MOXKE Aa ce
noBpeau, OCTPMETO AA KOPO3MpA, a
NMNACTMOCOBATA APBXKA A MOMbTHEE.

— 3a na usberHete HeMpPUATHU NETHA
Mo OCTPUETO, BUHAMM U3MIAKBANTE U
NOACYLIOBANTE HOXA HEMOCPEACTBEHO
cnea UsMMBAOHE.

— [Jlobpe e HOXBT BUHATM 1A ce Mue u
MOACYLIOBA BEAHArA cref ynotpeba.
ToBa npeanasea o1 PA3NPOCTPaHeHne
Ha 6aKTepun HaNPUMep OT CYPOBOTO
MUNELKO KbM NPECHWTE 3eMIEHYYLN.

MNopoctpsiHe u HaTOUBaHE

— Ocrtpute HOXOBe ca No-6e3onacHu
30 ynotpeba oT TbnuTe, 3aT0BA
MOJOCTPSINTE HOXOBETE CU PEAOBHO.
Hosxosete ANDLIG ca ¢ octpueta
OT HEPBXAAEMO CTOMAHA, KOUTO Ce
HATOYBAT fIEeCHO. 30 CTAHAAPTHUTE
AOMOKMHCTBA OGUKHOBEHO Ce
NPeopbYBA TOBA AA CTABA BEAHBXK
cenmnyHo. MNomHerte, ye ToumnnoTo
Tps6Ba fa 6bae uspaboreHo ot
marepuar, no-Tebpa OT CTOMAHATA



HO ocTpueTo. 3aToBA ce Hanara Aa
M3MO3BATE TOUYMIO OT KEPAMMUKA WIN
XPOMHQ CTOMAHQA, KOMBK 3Q TOYEeHe Unu
6pyc.

— AKO HOXbT Ce € U3Tbnun npexkaneHo B
Pe3ynTaT Ha NPOLbIKUTENHA ynoTpeba
UMK HEBPEXKHOCT, MOXKE LA C& HAMOXM
0O AafeTe OCTPUETO 30 NPOdOECUOHANTHO
HATOYBAHE, 30 44 Bb3CTAHOBUTE PbOA

My.

CbxpaHeHue 1 ynotpeba Hoxa

— W3barsaiite pa pexkeTe 30MpaseHn
WINN MHOTO TBBPAU XPAHU (HaanMep,
KOCTH), Tb KATO MOXE AA CE UKPUBM
pPBOBT UK aa ce pasxnabu ocrpuerto.
[Mpwn psa3aHe Ha TBBPAM XpaHK: OBuxeTe
HOXQA Hanpea-Ha3ag npes xpaxara. He
ro ABUXXETE HACTPOHM.

— W3nonseaiTte camo nNnacTMacoBM Uu
ObPBEHU AbCKM 30 psizaHe. Hukora He
pe>xeTe BbpPXy CTbKII€HU, MOPLENAHOBK
UM MeTANTHU NOBBPXHOCTU.

— CobXpaHsBaiTe HOXA B MOCTABKA
UMW HO MOTHUTHA CTEHHA 30KAYATKA.
anBM]’IHOTO CbXPAHEHNE HO HOXXOBETE
npeanassa pbOa v yABMKABA XMBOTA
Ha npubopa.



HRVATSKI 6

Prije prve uporabe

Operite, isperite i osusite noz prije prve

uporabe.

Ciséenje

— Nozeve je bolje prati ruéno. Noz nece
izmijeniti izgled osim ako ga perete u
perilici posuda, ali se rub moze ostetiti,
ostrica moze hrdati, a plasti¢na drska
moze izgubiti boju.

— Kako bi izbjegli ruzne mrlje na ostrici,
uvijek isperite i osusite noz odmah
nakon pranja.

— Preporudljivo je da uvijek operete i
osusite noz odmah nakon uporabe. To
sprijeCava svaki rizik Sirenja bakterija
iz, na primjer, sirove piletine na svjeze
povrce.

Ostrenje i brusenje

— Ostar noze je sigurniji za uporabu od
tupog noza, stfoga redovito ostrite svoje
nozeve. ANDLIG noZevi imaju oétricu od
nehrdajuceg celika koja se jednostavno
ostri. Ostrite ih jednom tjedno za kuénu
uporabu. Zapamtite da ostrac za
nozeve mora biti od materijala koji je
tvrdi od materijala ostrice. |1z tog razloga
koristite ostrac za nozeve od keramike ili
kromiranog celika, brus ili obi¢ni ostrac
Za nozeve.



— Ako je noz tup kao rezultat duge
uporabe ili nepaznje odnesite ga na
ostrenje kod profesionalnog ostraca.

Spremanje i uporaba noza

— Ne rezite smrznutu ili jako tvrdu hranu
(na primjer, kosti), jer time mozete
iskriviti i istupiti ostricu. Ako rezete tvrdu
hranu: povlacite noz natrag i naprijed
kroz hranu. Ne pomicite noz u stranu.

— Uvijek koristite drvenu ili plasti¢nu
dasku za rezanje. Nikada ne rezite
na staklenoj, porculanskoj ili metalnoj
povrsini.

— Noze spremite u stalak za nozeve ili
na magnetsku plocu na zidu. Pravilnim
spremanjem nozeva stitite rub noza i
produljujete trajanje noza.



EAAHNIKA 8

Mpw amé ) mpwtn xprion
MAGvte, EeMAUvie KAl OTEYVWOTE TO payaipt ML 1o
XPNOWOTTOLCETE YLa TTPWTN GOPA.

KaBapiopédg

— Ta paxaipla, ivat kaAitepo va miévovral oto
xépL. To payaipl, eav mMAuBel oto mMAuvtiplo
Twv Mdtwy, givat orndvio va pnv priopei va
xpnoworotnOel, al& n kéYn priopel va
aMowBel, N Aapa propei va okouplaoel kat
n mhaotikr) Ao prropei va okoupiveL.

— Ta va anogelyovrat ot doxnpot Aekédeg
eMavw otnv Aapa, MAVTA VA OTEYVWVETE TO
paxaipt apéowg petd 1o mioo.

— X0G oUVICTOUPE VA TIAEVETE KAL VO OTEYVWVETE
10 payaipt apéowg PETa v xpnon tou. Me
tov 1pdMo autd mpolapBdverat o kivduvog va
petadoboulv pikpdPBia amd, mapadelypatov
X4Aptv, 10 wpd KOTOTTOUAO OTa AaXAVIKA.

Tpdxopa kaw akéviopa

— 'Eva kogtepd paxaipt eivan meplioocdtepo
aocpalég otnv xpnon amnd éva mou Sev eivat.
[Ma tov Adéyo autd, tpoyilete ta payaipla oag
Katd taktd xpovikd Stactipata. Ta paxaipa
ANDLIG éyouv Aapeg and avoleidwrto
atodAy, ot omoieg eivat elkoAo va TpoxLoToUV.
YuvicToUPe OUVABWG, YO KAVOVIKF OIKIOKNA
Xpron, autd va yiverat pla gopd v
eBSopdda. Oupnbeite, ét to akoviotpt Ba
TTPEMEL VAl Elval KATACKEUAOPEVO armd UNIKO,
mo okAnpd amd 10 atcdAt wv Aapwv. MNa tov
Aoyo autd, éxete avAykn va XPnoOTTOLOETE
£€val AKOVIOTNPL KATACKEUAOPEVO amd
MOPGEAAVN, XPWPLWPEVO atcdAL i
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Aaunslafaruasansn akovémetpa.

— Ed&v éva payaipt dev eivat kaBdhou koptepd,
gite 81011 €xel xpnoorotnOel oAU, eite S1oTL

LAY Sev €xel S0Oel Mpoooyn katd v xpron Tou,

yla va 1o 1poyioete, mOavov va mpémel va

ameuBuvBeite og éva emayyelparia.
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Mepen nepBbIM UcnoNb3oBAHUEM
Mepen nepebIM UCMONL30BAHMEM HOXM
Cneayert BbIMbITb U BbITEPETb HACYXO.

Yxon

— Hoxwu nyuwe MmbiTb BpyuHyto. Molika B
MOCYAOMOEYHOW MALUMHE HE UCMOPTUT
HOXM, OAHOKO MX KPOMKO MOXET ObliTb
MOBPEXAEHA, Ne3BNE MOXET 3aPXKABETb,
a NNACTUKOBAS PYUKA MOTYCKHETb.

— Y106b1 Ha Ne3BMM He OCTABANOCH
HeNpPUMAaHbIX NATEH OT BOAbI, CPA3Y Xe
MocCne MbITbsi BBITUPAWTE HOX HACYXO.

— PexkomeHayeTcs MbiTb M BbITUPATL HOXM
Cpasy >e nocre UCnosnb3oBaHMUS. DTO
NPefoTBPATUT PUCK PACMPOCTRAHEHMS!
6akTepuii, HaNpPMMep, OT CbIPON KypHLibl
HQ CBEXWE OBOLLM.

3araumBaHue HOXKA

— [pu Mcnonb3oBAHUKM OCTPBIN HOX
6e3onacHee 3aTynMBLIErOCs, MOSTOMY
perynspHo 3araunsante Bawm Hoxu.
Hosxu ANDLIG nerko saraumsars,
TAK KOK WX NEe3Bus CAeNaHbI U3
Hep>xasetowwen cranu. MNpu GeitoBom
MCMOMb30BAHUU PEKOMEHLYETCS
3aTAYMBATL HOXM PA3 B HEAENIO.
[MoMHUTE, UTO HOXETOUKA AOMKHA
6bITb M3 Bonee TBepPLOro MATEPMAna,
Yyem ctanb nessus. Noatomy Bam
HEObX0AMMO NCMOMb30BATL TOUYUIBHBIN
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BpPYCOK 13 XPOMUPOBAHHOW CTANM,
TOUMMbHBIN KOMEHb UMK HOXXETOYKY.
Ecnu B pesynetate ponroro
UCMOSb30BAHUS UMW U3-3C
HEeOKKYPATHOTO 0BpaLLeH s HOX
3aTynuncs, To MOXeT noTpeboBaTbCcs
NPOdoeCcCHOHANbHAS 30TOUKA NE3BUS.

XpaHeHue 1 UCnonb3oBaHUE HOXKEN
— He pexbTe 30MOpOXXEHHbIE UM O4EHb

TBEpPLAble NPOAYKTbI (HaNnpUMep, KOCTH),
TAK KOK NE3BME HOXA MOXET MOTHYThCS
unu padke cnomarbcs. Koraa Bel pexete
TBEPAbIV NPOAYKT, PACIUNMBAWTE €ro
MAGBHLIMU ABUXXEHUSIMM BiEpes U Ha3a4,
Npwv 3TOM HE PACKAYMBAWTE HOX U3
CTOPOHbI B CTOPOHY.

[Monb3yitecs pepeBsHHOM UnNK
NIACTUKOBOW PA3AENOYHON BOCKOMN.
Hukorna He pexbTe HA CTEKNSIHHOW,
dbapdpopoBort nnm metTannmnyeckomn
NMOBEPXHOCTY.

XpaHuTE HOX B NOACTABKE ANSt HOXEN
UMW HO HOCTEHHOMW MATHUTHOM MITAHKE.
MpaBunbHoe xpaHeHue 3awmiaet
ne3Bue v yBENMYMBAET CPOK CITyXKObI
HOXa.



SRPSKI 12

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe, operite, isperite i osusite

noz.

Ciséenje

— Nozeve perite ru¢no. Ako ih perete u
masini za sude, moze doci do osteéenja
ostrice i ivica, korozije, a plasticne drske
mogu postati pohabane.

— Da ne bi ostajale mrlje na ostrici, uvek
isperite i osusite noz neposredno nakon
pranja.

— Preporucuje se da operete i osusite
noz odmah nakon upotrebe. Time
sprecavate Sirenje bakterija sa npr.
sirove piletine na sveze povrée.

Ostrenje nozeva

— Bezbednije je da koristite ostri nego tupi
no%, zato ih redovno oétrite. Nozevi AN-
DLIG imaju ostricu od nerdajuéeg Celika
i lako se ostre. Preporucuje se, za kuénu
upotrebu, da ih ostite jednom sedmicno.
Imajte na umu da ostrac treba da bude
od tvrdeg materijala od ostrice noza.

Iz tog razloga, za ostrenje nozeva od
Celika koristite ostrace od keramike ili
hromiranog celika, tocilo ili brus.

— Ako usled nemara ili dugotrajne
upotrebe, noz postane veoma tup
potrebno je da ga odnesete profesion-
alcu na ostrenje i obnavljanje ostrice.

25

— Jika pisau menjadi amat tumpul disebabkan

oleh penggunaan terlalu lama atau kel-
alaian, anda mungkin perlu tajamkan mata
pisau secara profesional untuk mengekalkan
matanya.

Cara menyimpan dan menggunakan pisau
anda
— Elakkan daripada memotong makanan yang

beku atau terlalu keras (sebagai contoh, tu-
lang), kerana ini boleh menyebabkan hujung
pisau bengkok atau ketajaman mata pisau
akan hilang. Jika anda memotong makanan
yang keras: Tarik pisau ke belakang dan ke
depan semasa memotong makanan. Jangan
gerakkan pisau dari tepi ke tengah dan
sebaliknya.

Sentiasa gunakan landas cincang di atas
permukaan kaca, porselin atau logam.
Simpan pisau anda di dalam blok pisau atau
jalur bermagnet di dinding. Menyimpan
pisau dengan cara yang betul akan melind-
ungi matanya dan melanjutkan usia pisau.
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Sebelum menggunakan untuk kali pertama
Cuci, bilas dan keringkan pisau sebelum meng-
gunakannya untuk kali pertama.

Membersihkan

Pisau perlu dicuci dengan cucian tangan.
Pisau tidak dianggap tidak berguna apa-
bila dibasuh dalam mesin basuh pinggan
mangkuk tetapi hujungnya akan rosak dan
matanya akan berkarat atau pemegang
plastiknya akan menjadi kusam..

Untuk mengelakkan kesan yang tidak diingini
pada mata pisau, sentiasa bilas dan kering-
kan pisau serta merta selepas ia dicuci.
Adalah dinasihatkan sentiasa cuci dan
keringkan pisau sejurus selepas menggu-
nakan. Ini boleh menghalang risiko bakteria
merebak contohnya bakteria daripada ayam
mentah merebak ke sayur-sayuran segar.

Menajamkan

Pisau yang tajam adalah lebih selamat digu-
nakan daripada pisau yang tumpul, oleh itu
sentiasa tajamkan pisau anda. Pisau ANDLIG
mempunyai mata keluli tahan karat yang
mudah ditajamkan. Sekali seminggu adalah
kekerapan yang dinasihatkan untuk kegu-
naan di rumah. Anda perlu ingat bahawa
pengasah mestilah diperbuat daripada
bahan yang lebih keras daripada keluli di
dalam matanya. Untuk sebab-sebab ini anda
perlu gunakan bahan keluli daripada seramik
atau kromium, batu asah atau penajam pisau
untuk menajamkan pisau.
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Spremanje i upotreba noza
— lzbegavaijte secenje zamrznute hrane ili

kostiju, jer mozete saviti ostricu i otupiti
je. Ako secete ¢vrs¢e namirnice, povucite
noz unatrag i pritiskajte ga kroz namir-
nicu. Nemojte testerisati nozem.
Koristite daske za seckanje od drveta

ili plastike. Nemojte seci na podlozi od
stakla, porcelana ili metala.

Noz spremajte u odeljak za nozeve ili
na magnetnu traku na zidu. Pravilnim
spremanjem Stitite ostricu i produzavate
upotrebni vek noza.
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Pred prvo uporabo
Pred prvo uporabo noz operite in osusite.

Ciséenje

— Noze je bolje prati rocno. Malo verjetno
je, da bi se noz pri pranju v pomivalnem
stroju poskodoval, a kljub temu lahko
rezilo postane topo oz. zacne rjaveti ali
pa se plasti¢ni roéaj razrahlja.

— Da bi se izognili tem nevsecnostim, noz
po uporabi vedno sperite in osusite.

— Priporocamo, da noz po vsakokratni
uporabi operete in obriSete. S tem boste
preprecili prenos bakterij iz hrane, npr.
iz surovega pisc¢ancjega mesa na zelen-
javo.

Ostrenje nozev

— Bolj varno je uporabljati oster kot fop
noz, zato ga redno ostrite. Nozi iz serije
ANDLIG imajo rezila iz nerjavecega jek-
la, ki jih je lahko ostriti. Priporo¢amo, da
jih ostrite enkrat tedensko. Ne pozabite,
da mora biti brus narejen iz trSega
materiala kot jekleno rezilo noza. Zato
uporabite ostrilno palico, ki je narejena
iz kromiranega jekla, brusni kamen ali
ostrilo za noze.

— Ce noz po dolgotrajni uporabi ali
nevzdrzevanju postane ze zelo fop, naj
ga raje naostri strokovnjak.

23
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Shranjevanje in uporaba noza
— Z nozem ne rezite zamrznjene ali zelo

trde hrane (npr. kosti), saj se lahko pri
tem rezilo ukrivi ali skrha. Ce zarezete
v trdo hrano, pomikajte noz naprej in
nazaj. Ne premikajte ga levo-desno.
Vedno uporabite rezalno desko iz lesa
ali plastike. Nikoli ne rezite na stekleni,
keramicni ali kovinski povrsini.

Noz imejte spravljen v stojalu za noze
ali na stenski magnetni letvi za noze. S
pravilnim shranjevanjem nozev boste
zascitili rezila in jim podaljsali Zivljenjsko
dobo.
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ilk kullanimdan &énce
ilk kullanimdan &nce bicadi yikayin,
durulayin ve kurulayin.

Temizleme

— Bigaklarin elde yikanmasi tercih ed-
ilir. Bir bicagin, bulasik makinesinde
yikandiginda kullanissiz hale gelmesi
¢ok sik rastlanan bir durum degildir an-
cak kenarlar zarar gorebilir, bicak agz
korelebilir veya plastik sap matlasabilir.

— Bicak agzindaki lekelerden kaginmak
icin, yikadiktan hemen sonra bicagi
durulayin ve kurulayin.

— Bicagin kullanildiktan hemen sonra
yikanip kurulanmasi tavsiye edilir. Boyl-
ece, ornegin c¢ig tavuktan taze sebzelere
bakteri bulagmasi riski nlenir.

Kesinlestirme ve bileme

— Keskin bir bicak kullanmak kor bir
bigak kullanmaktan daha givenli-
dir, bu yizden bigaklarinizi belirli
araliklarla bileyiniz. ANDLIG bicaklari,
kolayca bilenebilen paslanmaz celikten
yapilmistir. Genel standartlarda bir ev
kullaniminda ortalama haftada bir kez
bilenmesi 6nerilir. Bigaklarinizi bilemek
icin kullanacaginiz bileyicinin bicaktan
daha sert bir materyalden yapilmis
olmasi gerektigini unutmayiniz. Bu
yizden seramik ya da krom celiginden
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yapilmis bilegi tasi veya bigak bileyicisi
kullaniniz.

— Bigaginiz, uzun sire kullanim ya da
bakimsizliktan keskinligini tamamen
yitirirse bicaginizin profesyonel olarak
bileylenmesini saglayiniz.

Bicaginizi saklamak ve kullanmak

— Buz tutmus veya cok sert yiyecekleri
(6rnegin, kemik) kesmekten kagininiz,
cunky bu islem bicagin kenarlarinin
egilmesi ya da kirlmasindan dolayi
keskinligini kaybetmesine yol acabilir.
Eger sert yiyecekleri kesmeniz gerekirse:
Bicagi arkaya dogru ¢ekerek ve 6ne
dogru iterek diz hareketlerle kesiniz.
Bicagi bir yandan diger yana sallayarak
kesmeyiniz.

— Her zaman plastik ya da ahsaptan
yapilmis bir kesme tahtasi kullaniniz.
Cam, porselen ya da metal yizeyler
Uzerinde kesinlikle kesmeyiniz.

— Bigaklarinizi her zaman bigaklik ya da
duvara asilan manyetik levha Uzerine
yerlestiriniz. Bicaklarin dogru bir sekilde
yerlestirilmesi bicak kenarlarini korur ve
daha uzun 6mirli olmasini saglar.
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